
BIANCO 
Mozzarella Fior di Latte, huile d’olive, romarin

MARGHERITA 
Base tomate, mozzarella Fior di Latte 
APRÈS CUISSON : Burrata, basilic

MIELE 
Base blanche, crème, chèvre, miel 
APRÈS CUISSON : Roquette, parmesan

LISCIO 
Base tomate, mozzarella fior di lattes, 
jambon blanc.  
APRÈS CUISSON : Mascarpone

BRESSANE 
Base blanche, mozzarella Fior di latte,  
poulet, bleu de Bresse 
APRÈS CUISSON : Roquette, oignons confits 

MONTAGNA 
Base tomate, mozzarella fior di latte,  
raclette  
APRÈS CUISSON : Jambon de Parme 24 mois 

SICILIA 
Base pesto de pistache, mozzarella  
Fior di Latte, jambon blanc 
APRÈS CUISSON : Burrata, roquette,  
pistaches hachées

TARTUFO 
Base crème truffée, jambon blanc, 
mozzarella Fior di Latte 
APRÈS CUISSON : Burrata, roquette, truffe noire

LES PIZZASLES PIZZAS
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ALBA 
Riz vinaigré, 
chou rouge et 
carottes râpées, 
avocat, pickles, 
oignons rouges, 
sauce sésame, 
graines 

PÉNÉLOPE 
ALBA + Poulet

COMPLETS ET ÉQUILIBRÉS

NOS BIG BOLSNOS BIG BOLS

1313 1515

1515

1515

SOLINE 
ALBA + Saumon

CAMILLE 
ALBA + Crevettes

Bun’s Boulangerie artisanale.  
ACCOMPAGNÉS DE FRITES. SAUCE BURGER MAISON.

BURGER TRADITION 
Bun’s artisanal, steack haché «Maison Dupupet», 
sauce burger maison, cheddar 
LE DOUBLE

CHICKEN BURGER 
Bun’s artisanal, sauce burger maison, 
filet de poulet frit, raclette, oignon  
LE DOUBLE

LES BURGERSLES BURGERS

17 17 
  
  

+4

17 17 
  
  

+4

MENU ENFANTMENU ENFANT
FILET DE POULET PANÉ ou STEAK HACHÉ  

Frites ou pizza 
FROMAGE BLANC ou COUPE 2 BOULES 

UNE BOISSON AU CHOIX 
Verre de coca ou sirop à l’eau

1313

SAUMON GRAVELAX 
Pickles

SALADE CÉSAR 
Salade, filet de poulet pané, 
parmesan, sauce César maison,  
oignons frits, croûtons

BURRATA CRÉMEUSE 
Jambon parme 24 mois, roquette

TERRINE DU CHEF 
Compoté oignons, cornichons

SAINT-MARCELIN RÔTI 
CHARCUTERIE

NOS ENTRÉESNOS ENTRÉES

10 10 
  
  

9 9 
15 15 

  

14 14 

9 9 

9 9 
+5

GRANDE

PETITE

ASSIETTE DE FRITES

POUTINE TAPAS 
Frites, sauce cheddar,  
sauce Angus, oignons frits

CREVETTES À LA PLANCHA

ASSIETTE DE CHARCUTERIE 
FROMAGES

SAUMON GRAVELAX 
Pickles

TAPAS À PARTAGERTAPAS À PARTAGER

55

10 10 
  

1111

15 15 
+5

1515

FAUX FILET WAGYU 250G  
Accompagnement pommes de terre grenaille

PIÈCE  D’EXCEPTIONPIÈCE  D’EXCEPTION

39€39€

RIGATONI À LA TRUFFE 
Crème truffée, parmesan,  
truffe noire d’automne

RIGATONI AUX CREVETTES 
Bisque de crevettes légère, crevettes fraîches

ONGLET DE BŒUF 
MATURÉ 6 SEMAINES 
Pommes de terre Grenaille, sauce Angus

TARTARE NAPOLÉON 
TAILLÉ AU COUTEAU. Échalotes, câpres,  
sauce persil, assaisonnée par nos chefs

POUTINE CHAROLAISE 
Effiloché de bœuf «Maison Dupupet» 
sauce Angus, cheddar, oignons frits, frites

ANDOUILLETTE «CHÂTILLONNAISE» 
Andouillette à la fraise de veau  
de la Maison DUPUPET, sauce Angus

24 24 
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22 22 
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23 23 
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LES PLATSLES PLATS

Nouvelle recette

400 GR

200 GR

LES DESSERTSLES DESSERTS

1 BOULE 
2 BOULES 
3 BOULES

Vanille 
Chocolat 
Café 
Caramel

2,6 2,6 
5 5 

7,27,2

LES GLACESLES GLACES

SAINT-MARCELIN Affiné

MOUSSE AU CHOCOLAT

SALADE DE FRUITS

TIRAMISU SPÉCULOOS

BROWNIE FONDANT aux 
noix de pécan

CRÈME BRÛLÉE 
Vanille de Madagascar

CAFÉ GOURMAND

77

66

77

88

8 8 

8 8 

99



SAUMON GRAVELAX 
Pickles

SALADE CÉSAR 
Salade, filet de poulet pané, 
parmesan, sauce César maison,  
oignons frits, croûtons

BURRATA CRÉMEUSE 
Jambon parme 24 mois, roquette

TERRINE DU CHEF 
Compoté oignons, cornichons

SAINT-MARCELIN RÔTI 
CHARCUTERIE

NOS ENTRÉESNOS ENTRÉES

10 10 
  
  

9 9 
15 15 

  

14 14 

9 9 

9 9 
+5

GRANDE

PETITE

ALBA 
Riz vinaigré, 
chou rouge et 
carottes râpées, 
avocat, pickles, 
oignons rouges, 
sauce sésame, 
graines 

PÉNÉLOPE 
ALBA + Poulet

COMPLETS ET ÉQUILIBRÉS

NOS BIG BOLSNOS BIG BOLS

1313 1515

1515

1515

SOLINE 
ALBA + Saumon

CAMILLE 
ALBA + Crevettes

MENU ENFANTMENU ENFANT

MENU DU MARCHÉMENU DU MARCHÉ

FILET DE POULET PANÉ ou STEAK HACHÉ  
Frites 

FROMAGE BLANC ou COUPE 2 BOULES 
UNE BOISSON AU CHOIX 
Verre de coca ou sirop à l’eau

Tous les samedis midis

1313

2020

FAUX FILET WAGYU 250G  
Accompagnement pommes de terre grenaille

PIÈCE  D’EXCEPTIONPIÈCE  D’EXCEPTION

39€39€

DU LUNDI AU VENDREDI MIDI 

ENTRÉE + PLAT + DESSERT 
Viande ou poisson frais du jour

MENU DU JOURMENU DU JOUR

1717

La carte des allergènes 
est disponible sur demande.

LES DESSERTSLES DESSERTS

1 BOULE 
2 BOULES 
3 BOULES

Vanille 
Chocolat 
Café 
Caramel

2,6 2,6 
5 5 

7,27,2

LES GLACESLES GLACES

RIGATONI À LA TRUFFE 
Crème truffée, parmesan,  
truffe noire d’automne

RIGATONI AUX CREVETTES 
Bisque de crevettes légère, crevettes fraîches

ONGLET DE BŒUF 
MATURÉ 6 SEMAINES 
Pommes de terre Grenaille, sauce Angus

TARTARE NAPOLÉON 
TAILLÉ AU COUTEAU. Échalotes, câpres,  
sauce persil, assaisonnée par nos chefs

POUTINE CHAROLAISE 
Effiloché de bœuf «Maison Dupupet» 
sauce Angus, cheddar, oignons frits, frites

ANDOUILLETTE «CHÂTILLONNAISE» 
Andouillette à la fraise de veau  
de la Maison DUPUPET, sauce Angus
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400 GR

200 GR

LES PLATSLES PLATS

ASSIETTE DE FRITES

POUTINE TAPAS 
Frites, sauce cheddar,  
sauce Angus, oignons frits

CREVETTES À LA PLANCHA

ASSIETTE DE CHARCUTERIE 
FROMAGES

SAUMON GRAVELAX 
Pickles

TAPAS À PARTAGERTAPAS À PARTAGER

55

10 10 
  

1111

15 15 
+5
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Bun’s Boulangerie artisanale.  
ACCOMPAGNÉS DE FRITES. SAUCE BURGER MAISON.

BURGER TRADITION 
Bun’s artisanal, steack haché «Maison Dupupet», 
sauce burger maison, cheddar 
LE DOUBLE

CHICKEN BURGER 
Bun’s artisanal, sauce burger maison, 
filet de poulet frit, raclette, oignon  
LE DOUBLE

LES BURGERSLES BURGERS

17 17 
  
  

+4

17 17 
  
  

+4

SAINT-MARCELIN Affiné

MOUSSE AU CHOCOLAT

SALADE DE FRUITS

TIRAMISU SPÉCULOOS

BROWNIE FONDANT aux 
noix de pécan

CRÈME BRÛLÉE 
Vanille de Madagascar

CAFÉ GOURMAND

77

66

77

88

8 8 

8 8 

99

Nouvelle recette


