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TAPAS A PARTAGER

ASSIETTE DE FRITES
POUTINE TAPAS

Frites, sauce cheddar,
sauce Angus, oignons frits

CREVETTES A LA PLANCHA

——— LES PIZZAS ——

ASSIETTE DE CHARCUTERIE

SAUMON GRAVELAX

Pickles

NOS ENTREES
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SAUMON GRAVELAX

Pickles

SALADE CESAR

Salade, filet de poulet pané,
parmesan, sauce César maison,
oignons frits, crolitons

BURRATA CREMEUSE

Jambon parme 24 mois, roquette

TERRINE DU CHEF

Compoté oignons, cornichons

SAINT-MARCELIN ROTI

MENV ENFANT

FILET DE POULET PANE ou STEAK HACHE
Frites ou pizza
FROMAGE BLANC ou COUPE 2 BOULES
UNE BOISSON AU CHOIX

Verre de coca ou sirop a l'eau

NOS BIG BOLS

ALBA PENELOPE
Riz vinaigré, ALBA + Poulet
chou rouge et

carottes rdpées, SOLINE
avocat, pickles, ALBA + Saumon
oignons rouges,

sauce sésame, CAMILLE

graines ALBA + Crevettes

BIANCO

Mozzarella Fior di Latte, huile dolive, romarin

MARGHERITA
Base tomate, mozzarella Fior di Latte
Burrata, basilic

MIELE
Base blanche, créme, chevre, miel
Roquette, parmesan

LISCIO
Base tomate, mozzarella fior di lattes,
jambon blanc.

Mascarpone

BRESSANE
Base blanche, mozzarella Fior di latte,
poulet, bleu de Bresse

Roquette, oignons confits

MONTAGNA
Base tomate, mozzarella fior di latte,
raclette

Jambon de Parme 24 mois

SICILIA

Base pesto de pistache, mozzarella

Fior di Latte, jambon blanc
Burrata, roquette,

pistaches hachées

TARTUFO
Base créme truffée, jambon blanc,
mozzarella Fior di Latte

Burrata, roquette, truffe noire
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LES BURGERS

BURGER TRADITION
Bun’s artisanal, steack haché «Maison Dupupet»,
sauce burger maison, cheddar

CHICKEN BURGER
Bun’s artisanal, sauce burger maison,
filet de poulet frit, raclette, oignon
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LES PLATS

RIGATONI A LA TRUFFE
Creme truffée, parmesan,
truffe noire d'‘automne

RIGATONI AUX CREVETTES

Bisque de crevettes Iégére, crevettes fraiches

ONGLET DE BCEUF
MATURE 6 SEMAINES

Pommes de terre Grenaille, sauce Angus

TARTARE NAPOLEON
Echalotes, capres,
sauce persil, assaisonnée par nos chefs

POUTINE CHAROLAISE
Effiloché de boeuf «Maison Dupupet»
sauce Angus, cheddar, oignons frits, frites

ANDOUILLETTE «CHATILLONNAISE»

Andouillette a la fraise de veau
de la Maison DUPUPET, sauce Angus

PIECE D’EXCEPTION

FAUX FILET WAGYU

Accompagnement pommes de terre grenaille
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LES DESSERTS

SAINT-MARCELIN Affiné

MOUSSE AU CHOCOLAT
SALADE DE FRUITS
TIRAMISU SPECULOOS
BROWNIE FONDANT aux

noix de pécan

CREME BRULEE

Vanille de Madagascar

CAFE GOURMAND

LES GLACES
1 BOULE Vanille
2 BOULES chocolat
3 BOULES café
Caramel

LE
{Mapolcon

PREPARE VOTRE
FOIE GRAS

POUR LES FETES
DE FIN D’ANNEE

~ 5009 : 50€
1kg : 90€

COMMANDE AU 04 74 50 10 31
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TAPAS A PARTAGER

ASSIETTE DE FRITES
POUTINE TAPAS

Frites, sauce cheddar,
sauce Angus, oignons frits

ALBA

Riz vinaigré,
chou rouge et
carottes rapées,
avocat, pickles,
oignons rouges,
sauce sésame,
graines

CREVETTES A LA PLANCHA

ASSIETTE DE CHARCUTERIE

SAUMON GRAVELAX

Pickles
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SAUMON GRAVELAX

Pickles

SALADE CESAR

Salade, filet de poulet pané,
parmesan, sauce César maison,
oignons frits, crolitons

BURRATA CREMEUSE

Jambon parme 24 mois, roquette

TERRINE DU CHEF

Compoté oignons, cornichons

SAINT-MARCELIN ROTI
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MENV

FILET DE POULET PANE ou STEAK HACHE

FROMAGE BLANC ou COUPE 2 BOULES
UNE BOISSON AU CHOIX

Verre de coca ou sirop a l'eau

NOS BIG BOLS

DU LUNDI AU VENDREDI MIDI
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LES BURGERS

BURGER TRADITION
Bun’s artisanal, steack haché «Maison Dupupet»,
sauce burger maison, cheddar

CHICKEN BURGER
Bun’s artisanal, sauce burger maison,
filet de poulet frit, raclette, oignon
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PENELOPE
ALBA + Poulet

SOLINE
ALBA + Saumon

CAMILLE
ALBA + Crevettes

MENU DU MARCHE

TOUS LES SAMEDIS MIDIS
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ENFANT

Frites
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LES PLATS

RIGATONI A LA TRUFFE
Creme truffée, parmesan,
truffe noire d'‘automne

RIGATONI AUX CREVETTES

Bisque de crevettes Iégére, crevettes fraiches

ONGLET DE BCEUF
MATURE 6 SEMAINES

Pommes de terre Grenaille, sauce Angus

TARTARE NAPOLEON
Echalotes, capres,
sauce persil, assaisonnée par nos chefs

POUTINE CHAROLAISE
Effiloché de boeuf «Maison Dupupet»
sauce Angus, cheddar, oignons frits, frites

ANDOUILLETTE «CHATILLONNAISE»

Andouillette a la fraise de veau
de la Maison DUPUPET, sauce Angus

PIECE D’EXCEPTION

FAUX FILET WAGYU

Accompagnement pommes de terre grenaille
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LES DESSERTS

SAINT-MARCELIN Affiné

MOUSSE AU CHOCOLAT
SALADE DE FRUITS
TIRAMISU SPECULOOS
BROWNIE FONDANT aux

noix de pécan

CREME BRULEE

Vanille de Madagascar

CAFE GOURMAND

LES GLACES
1 BOULE Vanille
2 BOULES chocolat
3 BOULES café
Caramel

LE
{Mapolcon

PREPARE VOTRE
FOIE GRAS

POUR LES FETES
DE FIN D’ANNEE

~ 5009 : 50€
1kg : 90€

COMMANDE AU 04 74 50 10 31



